
Jantares Temáticos
7 | 11 | 14 | NOV

São Martinho



€ 25
PREÇO POR PESSOA

Crepes recheados com frutos do mar ou 
Creme de castanhas com lagrima de azeite

Bacalhau com redução de jeropiga e um cremoso de favas ou 
Lombo ibérico guarnecido com assado de batata e abobora  

Pudim de castanha

Cogumelos recheados ou Aveludado de castanhas com fio de natas frescas

Pescada braseada a meunier guarnecida de batata sauté e legumes da época 
salteados ou 
Joelho de porco guarnecido de fumeiro regional um salteado de legumes e castanhas 

Semi frio de caramelo com jeropiga

Crocante de alheira com castanha caramelizada ou Sopa de castanhas e cogumelos

Bacalhau em crosta de castanhas acompanhadas de batata e grelos salteados 
ou Novilho cozinhado a baixa temperatura com perola de vegetais da época  

Pudim de castanhas

Entrada:

Prato Quente:

Sobremesa:

Entrada:

Prato Quente:

Sobremesa:

Entrada:

Prato Quente:

Sobremesa:

JANTAR DE SÃO MARTINHO 14 NOV

JANTAR DE SÃO MARTINHO 11 NOV

JANTAR DE SÃO MARTINHO 07 NOV

São
Martinho


