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MENU CONVÍVIO NATAL

HOTEL CASINO CHAVES

• Os valores apresentados incluem IVA à taxa legal em vigor.
• Menu para um mínimo de 10 pessoas.
• Menu tem que ser escolhido até 10 dias úteis antes da data do evento.
• Número final de pessoas previstas deve ser informado até 10 dias úteis antes da data do evento.
• Aceitam-se alterações sem custos, até 10 dias antes do evento:
   - Até 5 dias antes do evento, desde que não exceda o máximo de 10% do número de pessoas informadas previamente.
   - Até 3 dias antes do evento, desde que não exceda o máximo de 5% do número de pessoas informadas previamente.
   - Alterações com menos de 3 dias aplica-se o valor total do pagamento.

CONDIÇÕES GERAIS

• Selecção de pães, focaccia, broa de milho, azeitonas marinadas, folar de Chaves, azeite virgem com balsâmico
• Trouxa recheada com peru e cogumelos selvagens
• Polvo panado sobre puré de batata-doce e alecrim com migas de couve penca 
• Peru recheado com farinheira e amêndoa, batata assada e espargos com rosmaninho
• Buffet de sobremesas • Café e chás 
Preço por pessoa: € 28 por pessoa (bebidas não incluídas)
Suplemento bebidas: € 7 por pessoa 
(vinhos “Selecção Privada Solverde” - branco, tinto e verde, águas, sumos, cervejas, vinho do Porto e jeropiga)

MENU D

• Selecção de pães, azeite virgem com balsâmico, folar de Chaves
• Aveludado de abóbora manteiga com crocante de alho francês (ou polvo à galega)
• Lombo de bacalhau de cura portuguesa com cebola confitada, puré de grão e grelos
• Sinfonia de sabores natalícios (sonhos de abóbora, broa castelar e escangalhado) • Café e chás
Preço por pessoa: € 24,5 por pessoa (bebidas não incluídas)
Suplemento bebidas: € 5,5 por pessoa (vinhos “Grande Escolha Solverde” - branco, tinto e verde, águas, sumos, cervejas)

MENU C

• Folhado de requeijão com frutos secos
• Cabrito assado no forno com tomilho, esmagado de batata e couve salteada
• Trilogia de doces de natal (rabanadas, sonhos de abóbora e estaladiço de chila) • Cafés e chás
Preço por pessoa: € 21 por pessoa (bebidas não incluídas)
Suplemento bebidas: € 5 por pessoa (vinhos “Escolha Solverde” - branco, tinto e verde, águas, sumos e cervejas)

MENU B

• Creme de castanhas com lágrima de nata
• Bacalhau com broa de milho sobre batata a murro e grelos
• Duo de doces natalícios: rabanadas com molho de vinho do Porto e bolo-rei • Cafés e chás
Preço por pessoa: € 16 por pessoa (bebidas não incluídas)
Suplemento bebidas: € 4 por pessoa (vinhos “Selecção Solverde” - branco e tinto, águas, sumos e cervejas)

MENU A
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BUFFET CONVÍVIO NATAL

HOTEL CASINO CHAVES

Preço por pessoa: € 24,5 por pessoa (bebidas não incluídas)
Suplemento bebidas: € 5,5 por pessoa
(vinhos “Escolha Solverde” - branco, tinto e verde, águas, sumos e cervejas)

Condições:
• Escolha de uma das opções de pratos quentes de cada um dos grupos A, B e C.
• Os valores apresentados incluem IVA à taxa legal em vigor
• Buffet para um mínimo de 30 pessoas
• Ementa tem que ser escolhida até 10 dias úteis antes da data do evento.
• Número final de pessoas previstas deve ser informado até 10 dias úteis antes da data do evento.
• Aceitam-se alterações sem custos, até 10 dias antes do evento:
   - Até 5 dias antes do evento, desde que não exceda o máximo de 10% do número de pessoas 
     informadas previamente.
   - Até 3 dias antes do evento, desde que não exceda o máximo de 5% do número de pessoas 
     informadas previamente.

PREÇOS E CONDIÇÕES GERAIS

• Rabanadas • Bolo-rei • Arroz doce • Tronco de Natal • Leite creme • Bolinho jerimu 
• Sonhos de abóbora • Arroz doce • Salada de frutas

BUFFET DE SOBREMESAS

Grupo A (escolha de uma opção):
• Creme de legumes da época 
• Aveludado de castanhas

Grupo B (escolha de uma opção):
• Cremoso de bacalhau espiritual
• Mimos de pescada com molho aveludado de champagne

Grupo C (escolha de uma opção):
• Peito de peru recheado com maçã e castanhas  aromatizado com redução de cognac e mel
• Cabrito assado com arroz de enchidos e sultanas em molho de estragão

BUFFET DE QUENTES

• Canapés e acepipes variados • Selecção de fritos portugueses • Cesta de pães caseiros • Saladas 
simples  • Tachinhos (moelas, pica-pau, milhos, polvo à galega) • Saladas compostas em verrines 

BUFFET DE FRIOS


