
Frios
Corbeille do Mar (camarão, percebes, sapateira  e ostras)

Salmão e atum rosa, marinado com mousse de queijo e pimenta da Jamaica
Tostas variadas com azeite virgem e especiarias
Carpaccio de polvo com pimentão e cebola roxa

Carpaccio cogumelos e rúcula com rebentos de alho e maionese de manga
Presunto laminado com pérolas de melão e porto

Leitão assado a moda da Bairrada | Rosbife com fios de ovos e ananás
Paio ibérico laminado com cebola crocante

Pastéis de bacalhau, croquetes de vitela, chamuças de legumes
Pizza de peperone | Selecção de saladas simples e compostas 

Petiscos do chefe
Filetinhos de bacalhau em tempura | Empadinhas de marisco com cebolinho

Folar de presunto e barriga fumada | Trufa de alheira e queijo da serra
Tábua de “brusketas” variadas | Costelinhas com migas
Cocktail de camarão e manga | Gaspacho de maracujá

Crepes de legumes | Cogumelos recheados

Quentes
Creme de espargos com presunto desidratado | Lombinhos de robalo com frutos do mar

Bacalhau à Zé do Pipo | Cabrito assado à moda do douro
Costela  mendinha laminada na hora | Folhado de legumes

Sobremesas
Tábua de queijos | Pudim Abade de Priscos | Toucinho do céu | Pão-de-ló Alfeizeirão

Papos de anjo | Folhado de frutos vermelhos | Arroz doce | Mini pastelaria
Tronco de chocolate com framboesa | Mousse de chocolate | Fruta laminada
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